
ACCETTAZIONE ORDINE 
verifica intolleranze del cliente 
verifica tempi di consegna

food delivery
good delivery

TRASPORTO 
appositi contenitori 
igienici e protettivi

CONSEGNA 
distanza di sicurezza interpersonale e 

assenza di contatto diretto

PULIZIA 
sanificazione dei 
contenitori e dei mezzi

SOSTITUZIONE DPI 
cambio dei guanti e igienizzazione delle mani; 

sostituzione della mascherina a ogni turno di 
lavoro

1 m

La nostra procedura per una SICURA consegna 
a domicilio del vostro cibo preferito 

Ambiente | Sicurezza

Sviluppato da SAMETICA S.r.l | www.sametica.it | info@sametica.it 
Società del Sistema 

CNA Bologna

PRENOTAZIONE  
telefono o piattaforma digitale

www
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PREPARAZIONE 
locali soggetti ad accurate 
procedure di pulizia e igienizzazione

Ci siamo organizzati per 
fornire un servizio di 
consegna a domicilio 
dei nostri piatti

Le persone non possono 
venire al ristorante per 
l’emergenza sanitaria 
dovuta al Covid-19

http://www.sametica.it
mailto:info@sametica.it
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